Maibachfarm, Cuvée Feinherb 2021

Producent: Maibachfarm

Geografi: Ahr dalen, Tyskland.
Argang: 2021

Normalpris: 145,-
Medlemspris: 110,-

Maned: Maj 2026

Ahr dalen er et lille, men flot vinomrade,
praeget af skiferholdige, stejle skraninger ©

Genvalg til Maibachfarm fra Ahr dalen, vi
har haft med et par gange fgr og denne
gang en rigtig terrassebasker fra dem ©
Deres Feinherb med lidt alder pa.
En lidt overset kategori Feinherb, men det
kan altsa noget, iser her til forar/sommer.
Her far du en frugtdrevet, let halvter hvid-
vin med masser af saftighed og charme.
Vinen er lavet pa Riesling, Maller-Thur-
gau og Johanniter — en trio der spiller pa
bade friskhed, aroma og drikbarhed. Sid-
stenavnte en drue man ogsa ser i DK da
den gar sig godt i keligere klima. Alkohol-
procenten er beskedne 10%, hvilket ger
den ekstremt let at nyde og farligt nem at
tamme © Terrassevenlig vin ja, men pa
flot niveau og med nok kompleksitet til at
ngrde lidt over og fungere godt til mad!

Medlemstilbud

Med forars, sommer og udestunder pa
vej laver vi et lille Champagne fokus.
Vi har et rigtig godt samarbejde med
importgren Champagneshoppen pa
vores vinbar Anduma. Sa her kan jeg
tilbyde nogle rigtig skarpe priser pa 3

af mine favoritter.

3 ret forskellige Champagner og i for-
skellige prisleje. Som altid mere info

i ”’box pé vej” mailen ©

Sa hvad er Feinherb? Det er lidt en tysk
“grazone”, da det ikke er officiel klassifi-
kation, men narmere en smagsbeskri-
velse. Ikke tar, ikke decideret sgd, men
der imellem og typisk far man en vin med
blgd, rund frugt og restsgdme, men stadig
friskhed og syre. Det er dejligt at drikke
for sig, men ogsa meget alsidig til mad.
Spicy asiatiske retter fungerer godt samt
sushi eller til friske salater. Der er jo lidt
alder pa her og om 2021 kan vi naevne det
var en ret kglig argang sa fra start har den
veaeret praget af friskhed og syre. Arene
endrer selvfglgelig lidt og det er med til
at drive den fra fx frisk citrus frugt, til
mere moden frugt af paere og modne a&b-
ler samt give en rundere smag og mindre
skarp syre.

Hvordan smager det?

Naesen abner meget floral og frisk med
liljer, stadig preeg af citrus samt den
mere modne frugt. Gar meget igen i
smagen, her er en god syre fra den ke-
lige argang, frugten er afdempet og li-
gesa er sgdmen, sa jeg synes virkelig
det er godt balanceret. Ja godt pa ter-
rassen, men jeg har kert det til gris og
ris med masser af citron, hvidlgg og in-
gefeer - det spillede super godt ©



