Producent: Bruno Lafon

Geografi: Languedoc-Roussillon,
Frankrig

Argang: 2021
Normalpris: 110,-
Medlemspris: 90,-

Maned: Februar 2024

Bruno Lafon inspicerer i kaelderen.

Februar byder pa en box hvor vi virkelig
karer lillebror og storebror. Ingen tvivl om
hvilken vin der er mest kompleks og inte-
ressant, men det gar nu ikke at lillebror her
ikke kan noget ©

Begge vine i box’en er pa 100% Chardon-
nay og tanken var at vise den diversitet
druen har og hvor forskelligt den kan ud-
trykke sig alt efter omrade og hvordan
man vinificerer den.

Lafon navnet ruller tungt i Bourgogne og
deekker over en af de bedste og mest aner-
kendte Meursault producenter. Bruno har
arbejdet selvsteendigt i mange ar, men star-
tede med at arbejde ved familie-huset i
Meursault tilbage 1 80’erne.

Medlemsbud

Udover Hvidvins Box’en og Pinot
Box’en har jeg ogsd en vinbar samt
lidt engrossalg. Et af vores fokus om-
rader er Piemonte og det er her vi skal

til med méanedens medlemsbud.

Vi byder pa 3 vine fra dygtige Manuel
Marinacci der ligger i Barbaresco om-
radet. Intense og personlige vine og vi
karer nogle rigtig skarpe priser til jer
© Oversigt vedheftet i ”box’en er pa

vej mail”

Bruno Lafon, Le P’tit Chardo 2021

Sa selvom vi er i et omrade, hvor Chardon-
nay ikke er det mest typiske, er manden
bag til gengeaeld meget erfaren med druen.
Der er nemlig varmt i Languedoc-Roussil-
lon! Vi er i det sydligste Frankrig graen-
sende mod Pyrenagerne og Spanien. Mar-
kerne hertil leegger sig dog i mellem to
bjergkader, hvor neatterne er kelige og
hvor der ligeledes bleser kalige vinde helt
fra Atlanterhavet. Sa tager man samtidig
ogsa sine forholdsregler ved at hgste om
natten hvor det er kgligt. Vinen geeres ogsa
pa stal ved bare 16-17 grader. Det er alt
sammen med til at give druer og i sidste
ende vin der ikke er overmodent, men med
afstemt frugt, friskhed og syre.

Hvordan smager det?

Ren og frisk naese med friskpresset ci-
tron, sprad dansk pere, hvid peber og
bitter som bladselleri.

Ogsa smagen er frisk og sprad med let
blad mundfglelse og eksotisk frugt
uden det bliver sgdt. Lime samt hvid
peber og det granne gar igen.

Ikke vild leengde eller stort og kom-
plekst, men bare vellavet og dejlig vin
der i min optik giver meget for pen-
gene ©



